Chateau Tour Saint Honoré

Cuveée Cinsault 2022

e Cépages :
100 % Cinsault

e Vinification :
La vendange est ramassée a la main et n'est pas égrappée avant cuvaison
pour garder de la fraicheur. Les baies sont ramassées bien m{ires pour une
bonne maturité phénolique. Cuvaison de 3 semaines a des températures de
24°C a 26°C. Elevage de 9 mois en f(it de chéne.

e Commentaires de Dégustation :
Sa robe nous dévoile au nez des notes de fruits rouges acidulés comme

la groseille, framboise et les épices. Une bouche chaleureuse et gouleyante
légerement boisée aux notes de garrigues avec des tanins tapissés.

e Alliance Mets & Vin :
"Se sert légerement frais autour de 15°C a 16°C a l'apéritif, sur un jambon

cuit aux herbes, un plateau de charcuterie et fromage, des viandes
blanches ou poisson a chair rouge...".
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